
QR alérgenos

Entrantes

Algo para compartir

Jamón ibérico con pan cristal y tomate ramallet

Anchoas del Cantábrico con pan carasau y mantequilla ahumada

Sepia con albóndigas de “Porc Negre” y salsa de tamarindo

Gyozas de gamba con reducción de su propio jugo

Tártaro de remolacha asada, aguacate y Wakame

Tumbet con huevo de corral y trufa

Pulpo a la plancha con mojo picón y patatas baby aplastadas

Ensalada de tomates , lechuga romana, mermelada de cebolla y burrata

Brioche de foie gras en pan de brioche mayonesa de Hoisin , encurtidos y
cebolla crujiente

 24€

(4ud.) 14€

15€

14€

15€

16€

17€

16,50€

18,50€



Rissotto al limón con carpaccio de gamba

Picantón en dos cocciones acompañado de setas y verduras 

Tataki de salmón rebozado en sésamo con crema de espinaca y ali oli de mango

Rape envuelto en jamón ibérico acompañado de bullit de gambas, sepia y patata

Pesca del Barón

Solomillo de ternera gallega con tortilla de patatas y salsa Perigord
                                                                                        

Principales

19€

28,50€

28€

Postres

 
Marquise de chocolate, crumble de pistachos y crema de vainilla

Panna cotta de coco y salsa de hibisco

Crème brûlée de algarroba

Banoffee del Barón (crema de toffee, plátano al ron y migas de Oreo)

7€

7€

7€

7€

QR alérgenos

25€

21€

23€




